
MENÙ



SENZA GLUTINE             SENZA LATTOSIO             VEGETARIANO

PER INFORMAZIONI RIGUARDANTI GLI ALLERGENI ALIMENTARI E LE PREPARAZIONI 
SI PREGA DI CONTROLLARE LE NOTE DI OGNI PIATTO E CONSULTARE LA PAGINA DEDICATA DI QUESTO MENU’



LA STORIA ...

Il Borgo sorge nell’epoca Rinascimentale.
Cenni storici riferiscono che sui terreni di Bagnolo ci fu lo scontro tra i Consoli milanesi ed i soldati del Barbarossa
l’8 maggio 1161. 

Nel 1571 su disposizione di San Carlo, venne ricostruita la chiesa antica di Bagnolo, la quale restò chiesa
Parrocchiale sino al 1798 quando la sede venne spostata a Chiaravalle e il Borgo piano piano si svuotò. 

Alla fine degli anni 90’ del secolo scorso inizia la completa ristrutturazione e riqualificazione.

Oggi Borgo Bagnolo è un viaggio all’interno di una Lombardia dimenticata, quella delle Cascine nascoste nel
silenzio dei campi. 

La vecchia stalla ed il vecchio fienile sono stati riqualificati nell’edificio del Ristorante dove la Cucina è oggi
capace di essere allo stesso tempo raffinata e popolare. 

Ogni dettaglio all’interno del Ristorante nasce dalla ricerca del meglio, sia nella raffinatezza degli spazi interni,
che nella bellezza assoluta e naturale del nostro giardino al suo esterno. 

La quiete e il benessere di cui ognuno di noi ha bisogno ...



PER INIZIARE …

ANTIPASTO DEL BORGO CON GNOCCO FRITTO – 12
Mondeghili con salsa di Pomodorini freschi

Margottini di Polenta fritta
Culatta di Parma Riserva

(1)(3)(7)(8)(A)

UOVO IN GABBIA – 12
Uovo in carta fata con fonduta al Parmigiano, Casera e Tartufo

(1)(3)(7)

VITELLO ROSA TONNATO - 12
Arrosto di Vitello CBT affettato sottile, salsa Tonnata al Vino Bianco,

Capperi e Pomodorini confit
(3)(9)(A)

CULATTA E GNOCCO – 12
La nostra Culatta di Parma riserva servita con Gnocco Fritto fatto in casa

(1)(3)(7)(8)(A)

ALICI IN CARROZZA – 12
Alici ripiene di Provolone Valpadana DOP panate e fritte, Maionese al Limone

(1)(2)(3)(4)(7)(12)(14)(A)(B)

GNOCCO  FRITTO ARTIGIANALE– 3
(1)(5)(7)(A)



PASTA FRESCA & RISO …

TAGLIATELLE ZUCCA E GUANCIALE – 12
Tagliatella fatta in casa con crema di Zucca e Guanciale croccante

(1)(3)(7)(A)

BIGOLI IN STALLA – 12
Spaghetto tradizionale Lombardo con Ragù di Manzo Varzese

(1)(7)(A)

PACCHERI IN FONDO AL MARE – 15
Paccheri, Zucchinelle, Scorfano e la loro salsa

(1)(2)(4)(7)(A)

RISOTTO BRIANZA E CARCIOFI  – 12
Risotto Carciofi e Luganega, salsiccia tipica monzese

(7)

CASONCELLI E BORRAGINE – 13
Pasta ripiena di Borragine e Quartirolo, 

due salse di Pomodoro Giallo e Rosso, Crunch di Parmigiano
(1)(3)(7)(A)



PIATTI PRINCIPALI …

LA COTOLETTA DI MILANO – 25
Classica Cotoletta di Vitello con l’osso alla Milanese

servita con Patate Souté
 (1)(3)(7)(A) 

IL MANZO TORTONESE – 23
Tagliata di Manzo (gr. 250) col suo fondo

servita con Cicoria Aglio, Olio e Peperoncino
(A) 

IL TONNO – 23
 Tataki di Tonno in crosta di Sesamo con Ratatouille di Verdure invernali

(4)(8)(11)(12)(14)(A)(B) 

LA BATTUTA – 21
 Tartare di Manzo con maionese ai Capperi e Raspadura

 (3)(7)(8)(10)(A) 

LA PATATA DIVENTA BURGER – 16 
Burger di patate, Crema di Zucca Mantovana e Insalata Verde

 (3)(7)(A)



PIATTI UNICI … 

RISOTTO CARNAROLI ALLO ZAFFERANO CON OSSOBUCO ALLA MILANESE – 25
Servito con Gremolada Tradizionale

 (7)(9)(A)

 
PORGI L’ALTRA GUANCIA– 20

Guancia di Manzo Brasata su Polenta morbida
(7)(8)(9)(A) 

PER ACCOMPAGNARE ...

PATATE SOUTÈ – 5 

CICORIA AGLIO, OLIO E PEPERONCINO – 5 

CARCIOFI TRIFOLATI – 5 

VERDURE ALLA GRIGLIA - 5



DOLCI DI NOSTRA PRODUZIONE …

GOLOSO – 6
Degustazione di 3 Dessert Artigianali

(1)(3)(7)(8)(A)

TORTA PARADISO E MOUSSE ALLO YOGURT – 6
(1)(3)(7)(8)(A)

TIRAMISÙ DEL BORGO – 6
(1)(3)(7)(8)

SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO CON SALSA AI LAMPONI – 6
(3)(7)(8)(A)

CROSTATA CREMONA - 6
Dolce da forno Cremonese con Crema Pasticciera alla Mandorla 

servito con Gelato Artigianale
(1)(3)(7)(8)(A)

SBRISOLONA CON ROBIOLA E CEDRO CANDITO – 6
(3)(7)(8)

Pane fresco, Servizio & Coperto - 3



BAR & BEVERAGE ...

ACQUA MICROFILTRATA 1LT - 2

BIBITE IN LATTINA 0,33LT - 4

BIRRE IN BOTTIGLIA 0,5LT - 6

VINO AL CALICE - 5

PROSECCO AL CALICE - 6

SPRITZ - 6

COCKTAIL - 10/13

PASSITO AL CALICE - 6

CAFFE' - 2

CAPPUCCIO - 3

TE E TISANE - 3

AMARO E LIMONCELLO DELLA CASA - 4

PREMIUM DRINKS - 5/9



AVVERTENZA ALLERGENI

GENTILE CLIENTE, 

IL REG. CE 1169/11 INDIVIDUA LE SOSTANZE CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE:

(1) Cereali contenenti glutine, (2) Crostacei, (3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia,

(7) Latte e prodotti a base di latte, (8) frutta a guscio, (9) Sedano, (10) Senape, (11) Semi di sesamo,

(12) Anidride solforosa e solfiti (se superiori a 10 mg/litro), (13) Lupini, (14) Molluschi. 

NOTA PRODOTTI: (A) Prodotto fresco lavorato e abbattuto in casa, (B) Prodotto abbattuto all’origine.

SE SEI ALLERGICO O INTOLLERANTE AD UNA DI QUESTE SOSTANZE O ANCHE AD

ALTRI ALIMENTI QUI NON INDICATI, COMUNICALO AL NOSTRO PERSONALE.

INSIEME TROVEREMO UNA SOLUZIONE PER ACCONTENTARE LA TUA ESIGENZA.
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